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D L A C Z E G O  W A R T O  S K O R Z Y S T A Ć
Z  N A S Z Y C H  U S Ł U G :

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L

DLACZEGO WARTO:
jedyne Twoje zadanie to rezerwacja terminu
nie tracisz czasu na zakupy i przygotowania przyjęcia
zrelaksowany i wypoczęty masz czas dla swoich Gości
po przyjęciu nie martwisz się sprzątaniem
możesz liczyć na profesjonalne doradztwo

R E Z E R W A C J E  N A  P R Z Y J Ę C I A  P R Z Y J M U J E M Y
O D  2 0  O S Ó B

ZAPEWNIAMY:

PLACA ZABAW 
DLA DZIECI

WSZYTSKIE
RODZAJE DIET

MIEJSCE DLA MAMY
KARMIĄCEJ

OGRÓD Z GROTĄ
SOLANKOWĄ

ZAMÓWCIE DODATKOWO:

ZAMEK
DMUCHANY
CENA DO UZG.

FONTANNĘ
CZEKOLADOWĄ
399ZŁ

ANIMATORA
DLA DZIECI
OD 500ZŁ / 1H

FOTOBUDKĘ
OD 1000ZŁ 



N O W O Ś Ć !  P E R S O N A L I Z O W A N E
B A L O N O W E  Ś C I A N K I !

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L

> HIT TEGO SEZONU!
> NA PRZYJĘCIA DLA DZIECI, TAKŻE DLA DOROSŁYCH
> TEMATYCZNE REALIZACJE
> PIĘKANA DEKORACJA SALI
> ORYGINALNE TŁO DO WASZYCH PAMIĄTKOWYCH ZDJĘĆ

KOSZT BALONOWEJ ŚCIANKI - OD 800ZŁ
*WYCENA ZALEŻNA OD INDYWIDUALNEGO ZAMÓWIENIA



PAKIET KLASYCZNY
w cenie 140zł / os

Zupa
Tradycyjny rosół z makaronem

Danie główne
Pierś z kurczaka z pieczarkami
Pieczeń z karkówki w sosie pieczeniowym

Dodatki 
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Kluski śląskie
Bukiet surówek

Deser 
Tort okolicznościowy
Owoce sezonowe i południowe

Napoje
Kawa i Herbata b/o
Soki owocowe 400 ml 
Woda mineralna 400 ml

*możliwość modyfikowania pakietu lub przygotowania indywidualnej oferty

** możliwość przygotowania dań wegetariańskich, wegańskich i dla alergików

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L
M A S Z  P Y T A N I A  Z A D Z W O Ń  + 4 8   5 3 0  9 0 5  2 5 6

WYBIERZCIE
DODATKOWO:

zakąski zimne
ciasto
deser lodowy
fontannę czekoladową
lub candy bar
animacje dla dzieci

I d e a l n e  r o z w i ą z a n i e  n a  p r z y j ę c i e  d o   4   g o d z i n  z  t r a d y c y j n y m  m e n u .
O d ś w i ę t n e  d e k o r a c j e  s t o ł ó w  -  e l e g a n c k i e  o b r u s y ,  ś w i e ż e  k w i a t y
i  ś w i e c e .

ZAPEWNIAMY
W PAKIECIE:

dekoracje stołów
strefa zabaw dla dzieci w
różnym wieku: kącik dla
maluchów w hotelu i plac
zabaw w ogrodzie
piękny ogród do zdjęć
pamiątkowych
bezpłatne miejsca
parkingowe
strefa WiFi
miejsce dla mamy z
dzieckiem



PAKIET SYMPATYCZNY I

w cenie 170zł / os

Zupa
Tradycyjny rosół z makaronem

Danie główne
Tradycyjny kotlet schabowy
Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym
Pierś z kurczaka po toskańsku z pomidorami i bazylią

Dodatki 
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Ziemniaki opiekane
Kluski śląskie
Bukiet surówek

Zakąski 
Półmiski mięs z azylowej wędzarni
Sakiewki z ciasta francuskiego z pieczarkami i serem
Fresh rollls z grillowanym kurczakiem, serem gorgonzola
i roszponką
Tradycyjna sałatka jarzynowa
Jaja w sosie tatarskim
Sałatka amerykańska z kukurydzą, pomidorami, chrupiącym
kurczakiem, prażoną cebulą i sosem BBQ
Pieczywo i masło 

Napoje 
Kawa i herbata b/o
Soki owocowe 500 ml 
Woda mineralna 500 ml 

*możliwość modyfikowania pakietu lub przygotowania
indywidualnej oferty

** możliwość przygotowania dań wegetariańskich, wegańskich 
 dla alergików

WYBIERZCIE
DODATKOWO:

tort okolicznościowy lub tort
lodowy
ciasto
deser lodowy
fontannę czekoladową lub
candy bar
pyszne, smakowe lemoniady
wino lub wódkę
bufet wiejski lub bufet sushi
zabawę z animatorem

ZAPEWNIAMY
W PAKIECIE:

dekoracje stołów
strefa zabaw dla dzieci w różnym
wieku: kącik dla maluchów w
holu i plac zabaw w ogrodzie
piękny ogród do zdjęć
pamiątkowych
bezpłatne miejsca parkingowe
strefa WiFi
miejsce dla mamy z dzieckiem

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L
M A S Z  P Y T A N I A  -  Z A D Z W O Ń  + 4 8   5 3 0  9 0 5  2 5 6

I d e a l n y  n a  d ł u ż s z e  r o d z i n n e  i m p r e z y  -  d o   4   g o d z i n .
O d ś w i ę t n e  d e k o r a c j e  s t o ł ó w  -  e l e g a n c k i e  o b r u s y ,  ś w i e ż e  k w i a t y
i  ś w i e c e .



PAKIET SYMPATYCZNY II
w cenie 250 zł / os

Zupy
Krem z pieczonych pomidorów z parmezanem,
grzankami i oliwą

Danie główne
Pierś z kurczaka nadziewana pieczarkami
Polędwiczka w bekonie w sosie borowikowym
Sola ze szpinakiem na sosie cytrynowym

Dodatki
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Ziemniaki opiekane 
Kluseczki gnocchi z palonym masłem
Warzywa gotowane z masłem sezamowym

Deser
Tort okolicznościowy
Ciasto - różne rodzaje
Owoce

Zakąski
Półmiski mięs z azylowej wędzarni
Tace serów garnierowanych orzechami i winogronem
z żurawiną
Sałatka z grillowanym kurczakiem
Sakiewki z ciasta francuskiego ze szpinakiem
Mix faszerowanych kieszonek
Jaja w sosie tatarskim
Tortille z kurczakiem
Pieczywo i masło

Napoje
Kawa i herbata b/o
Soki owocowe b/o
Woda mineralna b/o

*możliwość modyfikowania pakietu
lub przygotowania indywidualnej oferty

** możliwość przygotowania dań wegetariańskich, wegańskich i dla alergików

WYBIERZCIE
DODATKOWO:

I d e a l n y  n a  d ł u ż s z e  r o d z i n n e  i m p r e z y  -  d o   6   g o d z i n .
O d ś w i ę t n e  d e k o r a c j e  s t o ł ó w  -  e l e g a n c k i e  o b r u s y ,  ś w i e ż e  k w i a t y
i  ś w i e c e .

ZAPEWNIAMY
W PAKIECIE:

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L
M A S Z  P Y T A N I A  -  Z A D Z W O Ń  + 4 8   5 3 0  9 0 5  2 5 6

deser lodowy
fontannę czekoladową
candy bar
pyszne, smakowe lemoniady
wino lub wódkę
bufet wiejski lub bufet sushi
dodatkowe danie ciepłe
zabawę z animatorem

dekoracje stołów
strefa zabaw dla dzieci w różnym
wieku: kącik dla maluchów w
holu i plac zabaw w ogrodzie
piękny ogród do zdjęć
pamiątkowych
bezpłatne miejsca parkingowe
strefa WiFi
miejsce dla mamy z dzieckiem



MENU DLA DZIECI
w cenie 85 zł / os

Obiad
Rosół z makaronem

Nuggetsy
Frytki
Surówka z marchewki

Deser
Pucharek lodowy z owocami i bitą śmietaną

Napoje
Soki owocowe 300ml
Woda mineralna 300ml

W  t y m  d n i u  z a d b a j c i e  o  m e n u  i  a t r a k c j e
d l a  n a j m ł o d s z y c h  G o ś c i  : )

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L
M A S Z  P Y T A N I A  -  Z A D Z W O Ń  + 4 8   5 3 0  9 0 5  2 5 6

ZAPYTAJ
NASZE

KONSULTANKI
O ATRAKCJE
DLA DZIECI

MENU I

Obiad
Krem pomidorowy

Indyk na parze
Ryż
Marchewka

Deser
Sałatka owocowa

Napoje
Soki owocowe 300ml
Woda mineralna 300ml

MENU II

* możliwość przygotowania dań wegetariańskich,
wegańskich i dla alergików



SKOMPONUJ SWÓJ CANDY BAR

S ł o d k i  b u f e t  t o  d l a  G o ś c i  z a w s z e
f a j n a  a t r a k c j a  : )

W W W . H O T E L A Z Y L . W R O C L A W . P L
M A S Z  P Y T A N I A  -  Z A D Z W O Ń  + 4 8   5 3 0  9 0 5  2 5 6

CUPCAKES - 10,00ZŁ/SZT (MIN. 12SZT)

Ciasto: waniliowe/czekoladowe/cytrynowe

Nadzienie: wanilia, czekolada, orzechy, owoce

Krem: waniliowy/czekoladowy, orzechowy z karmelem/owocowy

CAKESICLES – 15ZŁ/SZT ( MIN. 8SZT)

Smaki: masło orzechowe z bananem / korzenne ze śliwką / 

czekolada z wiśnią / mango z truskawką

CAKE POPS – 12ZŁ/SZT ( MIN. 10SZT)

Smaki: biała czekolada z maliną / orzechowe z karmelem /

ciemna czekolada z porzeczką

DESERY W KIELISZKACH 50ML/10,00ZŁ.SZT/MIN. 20SZT

DESERY W PUCHARKACH 150ML/15,00ZŁ/SZT/MIN. 10SZT

Smaki: tiramisu z truskawkami / panna cotta z malinami /

mus z owocami leśnymi / mango&orzechy / cytrynowe z bezą / 

brownie z orzechami i karmelem / oreo z wiśnią

MONOPORCJE – 17,00ZŁ/SZT/MIN. 6 SZT.

Smaki: truskawka z Prosecco / wiśnia z amaretto / porzeczka z Bailey,s / 

malina z mango / orzechy z karmelem

BEZIKI – 80,00ZŁ/200SZT

Waniliowe w dowolnym kolorze

GNIAZDA BEZOWE Z KREMEM MASCARPONE I OWOCAMI

– 10,00ZŁ/SZT/MIN. 15SZT

MINI PAVLOVE Z KREMEM, OWOCAMI I CZEKOLADĄ 

- 15,00ZŁ/SZT/MIN 10SZT

MAKARONIKI FRANCUSKIE – 9,00ZŁ/SZT/MIN. 25SZT

Smaki: cytryna / orzech z karmelem / malina / mango&marakuja /

czekolada z pomarańczą

MINI TARTALETKI CZEKOLADOWE Z KREMEM I OWOCAMI

– 10,00ZŁ/SZT./MIN. 20SZT

TARTALETKI – 14,00ZŁ/SZT/MIN. 10SZT.

Smaki: cytrynowe z bezą włoską, marakuja z białą czekoladą, chałwa z porzeczką

i czekoladą / crème patissiere z owocami/orzechowe z solonym karmelem

MINI SZARLOTKI Z PRAŻONYMI MIGDAŁAMI I KARMELEM – 13,00ZŁ/SZT./MIN. 10SZT.

MINI EKLERKI Z KREMEM W CZEKOLADZIE – 11,00ZŁ/SZT. MIN 15SZT.



UZUPEŁNIJCIE MENU

O INNE DANIA:

Wędzony łosoś na kruchej sałacie
Befsztyk tatarski
Krewetki z sosem włoskim
Pasztet staropolski z żurawiną
Roladka biszkoptowa z nadzieniem z ziołowego twarożk
u Rożki macedońskie z ciasta francuskiego z serem feta 
Grillowany oscypek z żurawiną
Przegrzebki na sałacie z pomidorków koktajlowych 
Płatki gęsi na grzance

Przystawki

Zupy
Tradycyjny rosół z makaronem
Krem z kurek na białym winie 
Krem z dyni z marynowanymi kurkami 
Krem z topinambura z chipsem selerowym 
Krem z pieczonego buraka z kozim serem 
i konfiturąz czerwonej cebuli
Krem ziemniaczano-chrzanowy
Krem ze świeżych pomidorów z kleksem śmietany 
Krem z zielonego groszku z bekonowym chipsem
Krem z białych warzyw 
Żurek z jajkiem i białą kiełbasą
Zupa gulaszowa  z pieczywem 
Barszcz czysty z krokietem lub pasztecikiem 
Żurek z jajkiem i białą kiełbasą w chlebie

Dania wegetarianskie
Cukinia z pieca faszerowana serem pleśniowymi
suszonymi pomidorami,
Rissotto z pieczonym burakiem, włoską mozzarellą 
oraz prażonym orzechem włoskim z dodatkiem
czerwonego szczawiu
Ravioli ze szpinakiem i mascarpone w towarzystwie
żółtego i czerwonego buraka pod truflową pianką.
Chrupiący ser camembert w złocistej panierce
Placki ziemniaczane z duszonym na maśle szpinakiem 
z dodatkiem rozdrobnionego czosnku
Sakiewki z mąki orkiszowej nadziewane duszonymi
warzywami
Filet z soli z dodatkiem szpinaku w kremowym sosie
cytrynowym
Makaron ryżowy z warzywami, jajkiem i pesto
bazyliowym.
Polędwica z dorsza z puree ziemniaczanym, palonym
kalafiorem i kasztanami



UZUPEŁNIJCIE MENU
O INNE DANIA:

Pierś z kurczaka w migdałach/ w sezamie/nadziewana
pieczarkami
Pierś z kurczaka w sosie pieczeniowym/
w sosie pieprzowym
Pierś z kurczaka zawijana z serem
Kotlet siekany z cebulką
Pieczeń z karkówki z sosie ziołowym lub pieczeniowym
Schab faszerowany warzywami w sosie pomidorowym
Sola ze szpinakiem w sosie cytrynowym
Indyk panierowany w sezamie/ w migdałach
Karkówka długo pieczona 
Schab z grilla w sosie pieczeniowym
Schab po paryskuSteki schabowe w sosie ogórkowo-
koperkowym
Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym lub ogórkowo 
koperkowym
Żeberka w kapuście
Wieprzowina  z cytryną i imbirem
Polędwiczka wieprzowa w sosie gorgonzola/paprykowym
Polędwiczka w bekonie w sosie borowikowym
Grillowany kurczak z orzechami w sosie musztardowo-
miodowym
Wędzona pierś z indyk na sosie serowo orzechowym
Podwędzany halibut marynowany w miodzie i limonce
Kieszonki z łososia ze szpinakiem
Udko z gęsi
Konfitowana noga z kaczki
Policzki woowe duszone w winie

Dania główne

Desery
Pucharek lodowy z owocami i bitą śmietaną
Szarlotka na ciepło z gałką loda i bitą śmietaną
Mus malinowy lub truskawkowy z listkiem mięty 
Ciasta pieczone domowe 2 kawałki
Galaretka z owocami i bitą śmietaną 
Sernik z skórką pomarańczową
Panna Cotta
Ciastko czekoladowe z kremem jogurtowym
Tarta czekoladowa lub truskawkowa



Serdecznie zapraszamy!

Dział Sprzedaży i Organizacji Imprez

Anna Czernecka
+ 48 530 905 256
anna.czernecka@hotelazyl.pl

AZYL Hotel & Restauracja & Grill
ul. Popiełuszki 26

55-080 Kąty Wrocławskie

www.hotelazyl.wroclaw.pl

WSZELKIE USTALENIA I WSTĘPNA REZERWACJA TERMINU
OBOWIĄZUJĄ PRZEZ 7 DNI LICZĄC OD DNIA ICH DOKONANIA.

PO TYM TERMINIE USTALENIA I REZERWACJA ZOSTAJĄ ANULOWANE.


