


PROPOZYCJA | - tradycyjne przyjecie

Zupa
Rosot z makaronem

Danie gtéwne

Tradycyjna pieczen

Gratin drobiowe z pieczarkami
Sos pieczeniowy

Dodatki

Ziemniaki z mastem i koperkiem
Ziemniaki opiekane z ziotami i boczkiem
Surowka sezonowa

Zakaski

Rozki z szynki pieczonej na ogniu z chrzanowym dipem
Potmisek mies z azylowej wedzarni

Calaretka drobiowa

Mini tarta z pieczarkami, serem i pomidorkiem koktajlowym
Mix faszerowanych kieszonek

Pieczywo i masto

Napoje ciepte
Kawa i Herbata b/o

Napoje zimne

Soki owocowe 400ml /[ os
Woda mineralna 400ml / os
Napoje gazowane 400ml /[ os
Alkohol: piwo 500ml / os

KOSZT 175 ZL/OS

PROPOZYCJA Il - w stylu grillowym

Zupa
Zurek z jajkiem i kietbasa

Danie gtéwne
Zestaw mies grillowanych: schab, karczek, piers z kurczaka,
kietbasa w dwdéch rodzajach, szasztyk, zeberka, golonka

Dodatki

Pajda z mastem i sosem czosnkowym

Ziemniaki z grilla

Duet suréwek

Zestaw sosow: keczup, musztarda, chrzan, czosnkowy,
tzatzyki

Zakaski

Potmisek mies z azylowej wedzarni
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z szynka, kukurydza, i zottym serem
Smalec

Ogorki matosolne

Pieczywo i masto

Napoje ciepte
Kawa i Herbata b/o

Napoje zimne

Soki owocowe 500ml /os
Woda mineralna 500ml / os
Piwo 500ml / os

KOSZT 180 Zt/OS

*mozliwosc¢ modyfikowania pakietu lub przygotowania indywidualnej oferty
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Wedzony tosos na kruchej satacie

Befsztyk tatarski

Krewetki z sosem wioskim

Pasztet staropolski z zurawing

Royal warzywny

Rozki macedonskie z ciasta francuskiego z serem feta
Grillowany oscypek z zurawing

Przegrzebki na satacie z pomidorkow koktajlowych
Rilletes z kaczki na grzance

Mini satatka z burakiem i kozim serem

Do

Tradycyjny rosot z makaronem

Krem z kurek na biatym winie

Krem z dyni z marynowanymi kurkami

Krem z topinambura z chipsem selerowym

Krem z pieczonego buraka z kozim serem

Krem ziemniaczano-chrzanowy

Krem ze swiezych pomidoréw z kleksem smietany
Krem z zielonego groszku z bekonowym chipsem
Krem z biatych warzyw

Zurek z jajkiem i biatg kietbasa

Zupa gulaszowa z pieczywem

Barszcz czysty z krokietem lub pasztecikiem
Zurek z jajkiem i biata kietbasa w chlebie

Flaki wotowe

D el

Cukinia z pieca faszerowana serem plesniowymi
suszonymi pomidorami,

Rissotto z pieczonym burakiem, wioska mozzarella
oraz prazonym orzechem wtoskim z dodatkiem
czerwonego szczawiu

Ravioli ze szpinakiem i mascarpone w towarzystwie
zottego i czerwonego buraka pod truflowa pianka.
Chrupiacy ser camembert w ztocistej panierce

Placki ziemniaczane z duszonym na masle szpinakiem
z dodatkiem rozdrobnionego czosnku

Sakiewki z maki orkiszowej nadziewane duszonymi
warzywami

Filet z soli z dodatkiem szpinaku w kremowym sosie
cytrynowym

Makaron ryzowy z warzywami, jajkiem i pesto
bazyliowym.

Poledwica z dorsza z puree ziemniaczanym, palonym
kalafiorem i kasztanami

Dowrins giis&w/

Piers$ z kurczaka w migdatach/ w sezamie/nadziewana
pieczarkami

Piers z kurczaka w sosie pieczeniowym w sosie pieprzowym
Piers z kurczaka zawijana z serem

Kotlet siekany z cebulka

Pieczen z karkowki z sosie ziotowym lub pieczeniowym
Schab faszerowany warzywami w sosie pomidorowym
Sola ze szpinakiem w sosie cytrynowym

Indyk panierowany w sezamie/ w migdatach

Karkéwka dtugo pieczona

Schab z grilla w sosie pieczeniowym

Schab po parysku

Steki schabowe w sosie ogérkowo-koperkowym

Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym lub ogérkowo
koperkowym

Zeberka w kapuscie

Wieprzowina z cytryna i imbirem

Poledwiczka wieprzowa w sosie gorgonzola/paprykowym
Poledwiczka w bekonie w sosie borowikowym
Grillowany kurczak z orzechami w sosie musztardowo-
miodowym

Podwedzany halibut marynowany w miodzie i limonce
Kieszonki z tososia ze szpinakiem

Konfitowana noga z kaczki

Policzki wotowe duszone w winie

Pesery

Pucharek lodowy z owocami i bitg Smietana
Szarlotka na ciepto z gatka loda i bitg Smietana
Mus malinowy lub truskawkowy z listkiem miety
Ciasta pieczone domowe 2 kawatki

Galaretka z owocami i bitg Smietana

Sernik z skorka pomaranczowa

Panna Cotta

Ciastko czekoladowe z kremem jogurtowym
Tarta czekoladowa lub truskawkowa
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WAZNA INFORMACJA!
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Jesli chcecie, mozecie przywiezc¢ do nas swoje CIASTA,
TORT i ALKOHOL!

Pamietajcie! Ciasta i tort muszg byc¢ z cukierni,
a alkohol posiadac oryginalne banderole.

Obowigzuje OPLtATA SERWISOWA:
10zt / ciasto i tort
10zt / alkohol

KOSZT ciasta i tortu w naszym menu:
20zt / 2 kawatki ciasta na osobe (rézne rodzaje)
24zt [ porcja tortu na osobe



Planujecie slub i wesele
w srodku tygodnia?

OTRZYMACIE OD NAS:

> altana do $lubu w plenerze
50% taniej
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> fontanna czekoladowa

* promocja ocbowiazuje od poniedziatku
do czwartku, przez caty rok

ZIMOWE
WESELE

OD LISTOPADA DO MARCA:

> minus 10%
na menu

* promocja cbowiazuje od listopada
do marca (wiacznie)
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Dziat Sprzedazy i Organizacji Imprez

Daria Nowik
+48 695 103 012

daria.nowik@hotelazyl.pl
wesela@hotelazyl.pl
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Anna Czernecka
- +48 530 905 256
—— anna.czernecka@hotelazyl.pl
— wesela@hotelazyl.pl
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www.hotelazyl.wroclaw.pl
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AZYL Hotel & Restauracja & Grill

ul. Popietuszki 26
55-080 Katy Wroctawskie



