DLA BIZNESU

KONFERENCJE / SZKOLENIA / SPOTKANIA BIZNESOWE

AZYL Hotel & Restauracja & Grill




O NAS

Chcielibysmy zaprosi¢ Panstwa

do zapoznania sie z nasza biznesowa ofertg
konferencyjng i noclegowa.

Azyl to sala w doskonatej lokalizacji, komfortowe
noclegi, smaczna kuchnia i éwietne miejsce na
kameralne spotkania biznesowe lub konferencje.

CO OFERUIJEMY?

« Kompleksowo wyposazone sale konferencyjne

*» Noclegi w pokojach o urozmaiconym standardzie
w przystepnej cenie

Pyszne $niadania

Bogaty wyboér menu w Azylowej restauracji
Transport firmowy z lotniska/ transport do
Wroctawia

Kompleksowa organizacja
szkolen/konferencji/spotkan stuzbowych/przerw
lunchowych

« Mozliwosc¢ zorganizowania szkolenia lub
konferencji w plenerze

Przestronny, darmowy parking dla Gosci

GDZIE JESTESMY?

¢ Tylko 12 minut autostrada A4 od Wroctawia

¢ 20 minut od Portu Lotniczego we Wroctawiu

+ Dogodny dojazd zaréwno od strony Wroctawia
i Zgorzelca




MIEJSCA NA WASZE
SPOTKANIE

RESTAURACIJA

Restauracja Azyl to miejsce zlokalizowane w sercu
Dolnego Slqska, zaledwie kilkanascie minut od
Wroctawia. Restauracja choé znajduje sie w poblizu
autostrady A4, to dobrze ukryta jest przed zgietkiem
i wielkomiejskim hatasem. To co ja wyrdéznia to jej
niezwykte otoczenie. Potozona jest bowiem wséréd
pieknego, ogromnego ogrodu, z matym stawem w
jego sercu, z licznymi alejkami, zakamarkami i piekna
o kazdej porze roslinnoscia. Wszechobecna tu
przyroda sprzyja spotkaniom i relaksowi.

RESTAURACIJA LETNIA

Latem Goscie moga korzystac¢ z Restauracji Letniej,
ktéra wyréznia bliskos¢ natury. Zaréwno wokoto,
jak i na talerzu.

To miejsce, gdzie Kucharze na oczach Gosci
przygotowujag potrawy z grilla weglowego,

gdzie mozna skosztowaé ryb i mies prosto z
azylowej wedzarni, pysznego wiejskiego chleba
oraz smarowidet i nalewek Szefa Kuchni.

To miejsce z lezakami na trawie, dobrymi trunkami
i luzna atmosfera.

GROTA SOLNA

W naszym ogrodzie stworzyliSmy rowniez miejsce
idealne na relaks po spotkaniu biznesowym czy
szkoleniu lub konferencji, w ktérym mozna totalnie
wrzuci¢ na luz i na chwile zapomnieé¢ o codziennych
obowigzkach. A przy okazji zazy¢ potezna dawke jodu
i innych cennych mikroelementoéow.

GROTA SOLNA to nowos¢ w naszej ofercie.

Ukryta w zakamarkach naszego ogrodu, z
klimatycznym wnetrzem, lezakami i matymi stolikami
zaprasza zeby zaszy¢ sie w niej, wygodnie rozsigsé i
po prostu odpoczaé.



MIEJSCA NA SZKOLENIE LUB KONFERENCJE

SALA SZKOLENIOWO
- KONFERENCYJNA

Do Panstwa dyspozycji oddajemy nowoczesna
i kompleksowo wyposazona Sale
Konferencyjna z pieknym widokiem na ogréd.

W Sali Konferencyjnej zorganizowa¢ mozemy
spotkanie dla 30 oséb w uktadzie
konferencyjnym i dla 60 w uktadzie
teatralnym.

Sala wyposazona jest:

e w system zaciemniajacy

« wysokiej klasy ekran projekcyjny
e rzutnik

e flipchart

Sala posiada bezposrednie wyjscie na ogrod,
a system drzwi przesuwnych daje dostep

do swiezego powietrza i umozliwia wietrzenie
sali.

Sala posiada
INDYWIDUALNA KLIMATYZAIJCE!

Doskonale nadaje sie na mniejsze spotkanie
firmowe, jak i wieksza konferencje.

WYNAIJEM SALL
800zt / dzien
200zt / 1h

MALA SALA
SZKOLENIOWA W HOTELU

W naszej ofercie posiadamy takze:
Mata Sale Konferencyjna w Hotelu.

Doskonale nadaje sie na spotkanie do 10 osdb,
zapewnhniajac przy tym niezbedna cisze
oraz spokdj.

Idealnie sprawdzi sie przy kameralnych
spotkaniach firmowych, szkoleniach
czy rozmowach rekrutacyjnych.

Sala wyposazona jest:
e ekran projekcyjny
e rzutnik

e flipchart

Sala posiada
INDYWIDUALNA KLIMATYZAIJCE!

WYNAJEM MALEJ SALI DO 10 OSOB:
600zt / dzien




BUFET
KONFERENCYIJNY

BUFET KAWOWY I

Ciastka bankietowe
Kawa i herbata b/o
Woda mineralna b/o

50zt / os

BUFET KAWOWY II

Na stodko:
Ciasto - rézne rodzaje (2szt/os)

Na stono:
Kanapki bankietowe (1szt/os)
Zestaw warzyw z dipami

Napoje:
Kawa i herbata
Woda mineralna b/o

80zt / os

BUFET KAWOWY IlII

Na stodko:

Ciastka bankietowe

Rogalik francuski z czekoladg i mascarpone
Donut - rézne rodzaje

Na stono:
Kanapki bankietowe - ré6zne smaki (1szt./os)
Tortille z kurczakiem

Napoje:

Kawa i herbata b/o
Woda mineralna b/o
Sok owocowy b/o

100zt / os

Mozliwos¢ przygotowania bufetu
wedtug indywidualnych ustalen,

z przekaskami na stodko i stono, dipami,
warzywami czy owocami.

Szczegdétowych informacji udziela
Dziat Sprzedazy i Organizacji Imprez.




PRZYKLADOWE MENU NA LUNCH

ZUPA ZUPA ZUPA

Ros6t z kaczki Krem pomidorowy z kleksem Zurek z jajkiem i kietbasa
smietany i listkiem bazylii ZUPA | DANIA

. A 1
DANIE GEOWNE DANIE GLOWNE DANIE GLOWNE DNIA!

Pieczen w sosie Piers z kurczaka z pieczarkami Tradycyjny schabo
Kluski slaskie Ziemniaki opiekane y?i%n);niaki - ZAPYTAICIE
Buraczki Surowka sezonowa Surdwka z biatej kapusty
O OFERTE!

NAPOJE NAPOJE sl
Soki owocowe Soki owocowe Soki owocowe

70Zt /OS 70zt /OS 70zt /OS

ZUPA | DANIE DNIA - ZAPYTAJ O OFERTE!

*mozliwos¢ przygotowania menu wedtug indywidualnych ustalen.
uwzgledniamy osobne menu dla wegetarian, wegan oraz os6b z dietami pokarmowymi




DANIA DO WYBORU:

Mozliwos¢ przygotowania menu wedtug indywidualnych ustalen.
Uwzgledniamy osobne menu dla wegetarian, wegan oraz oséb z dietami pokarmowymi

PRZYSTAWKI

Wedzony tosos na kruchej satacie

Befsztyk tatarski

Krewetki z sosem wtoskim

Pasztet staropolski z zurawing

Roladka biszkoptowa z nadzieniem z ziotowego twarozku
Rozki macedonskie z ciasta francuskiego z serem feta
Crillowany oscypek z zurawing Przegrzebki na satacie z
pomidorkow koktajlowych

Ptatki gesi na grzance

ZUPY

Tradycyjny rosot z makaronem

Krem z kurek na biatym winie

Krem z dyni z marynowanymi kurkami

Krem z topinambura z chipsem selerowym

Krem z pieczonego buraka z kozim serem i konfitura z czerwonej
cebuli

Krem ziemniaczano-chrzanowy

Krem ze swiezych pomidorow z kleksem smietany
Krem z zielonego groszku z bekonowym chipsem
Krem z biatych warzyw

Zurek z jajkiem i biata kietbasa

Zupa gulaszowa z pieczywem

Barszcz czysty z krokietem lub pasztecikiem
Zurek z jajkiem i biata kietbasa w chlebie

DANIA GEOWNE

Piers z kurczaka w migdatach/ w sezamie/nadziewana pieczarkami
Piers z kurczaka w sosie pieczeniowym/ w sosie pieprzowym

Piers z kurczaka zawijana z serem

Kotlet siekany z cebulka

Pieczen z karkowki z sosie ziotowym lub pieczeniowym

Schab faszerowany warzywami w sosie pomidorowym

Sola ze szpinakiem w sosie cytrynowym

Indyk panierowany w sezamie/ w migdatach

Karkowka dtugo pieczona

Schab z grilla w sosie pieczeniowym

Schab po paryskuSteki schabowe w sosie ogorkowo-koperkowym
Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym lub ogérkowo
koperkowym

Zeberka w kapuscie

Wieprzowina z cytryna i imbirem

Poledwiczka wieprzowa w sosie
gorgonzola/paprykowymPoledwiczka w bekonie w sosie
borowikowym

Grillowany kurczak z orzechami w sosie musztardowo-miodowym
Wedzona piers z indyk na sosie serowo orzechowym
Podwedzany halibut marynowany w miodzie i limonce

Kieszonki z tososia ze szpinakiem

Udko z gesi

Konfitowana noga z kaczki

Policzki woowe duszone w winie

DANIA WEGETARIANSKIE

Cukinia z pieca faszerowana serem plesniowymi
suszonymi pomidorami,

Rissotto z pieczonym burakiem, wtoska mozzarellg

oraz prazonym orzechem wtoskim z dodatkiem
czerwonego szczawiu

Ravioli ze szpinakiem i mascarpone w towarzystwie
zottego i czerwonego buraka pod truflowa pianka.
Chrupiacy ser camembert w ztocistej panierce

Placki ziemniaczane z duszonym na masle szpinakiem z
dodatkiem rozdrobnionego czosnku

Sakiewki z maki orkiszowej nadziewane duszonymi
warzywami

Filet z soli z dodatkiem szpinaku w kremowym sosie
cytrynowym

Makaron ryzowy z warzywami, jajkiem i pesto bazyliowym.
Poledwica z dorsza z puree ziemniaczanym, palonym
kalafiorem i kasztanami

** wycena indywidulana

WWW.HOTELAZYL.WROCLAW.PL



Noclegi

HOTEL - CZESC NAD RESTAURACIA

> 15 miejsc noclegowych / 7 pokoi

HOTEL ***

> 34 miejsca noclegowe w standardzie *** /15
pokoi

CENNIK:
> Pokoj jednoosobowy - 239 zt
> pokdj dwuosobowy - 259 zt

> doba hotelowa: od 15:00 - 11:00
> koszt $niadania: 46zt

MOZLIWOSC PRZYGOTOWANIA
IMPREZY INTEGRACYJINEJ!

W restauracji gtéwnej, a w miesigcach
letnich w stylu grillowym w restauracji
letniej.

od 150zt / os
Open Bar od 120zt / os




PRZYKLADOWE MENU NA SPOTKANIE FIRMOWE

Przystawka
Kostka biszkoptowa z nadzieniem twarozkowym na sosie ziotowym

Zupa
Krem wiosenny z pierozkami szpinakowymi

Danie giéwne
Udko z kaczki w sosie warzywnym
Pieczen rzymska w sosie pieczeniowym
Sandacz w tymianku

Dodatki
Kluseczki gnocchi z palonym mastem
Ziemniaki opiekane z ziotami i boczkiem
Warzywa gotowane z mastem sezamowym
Wiosenne warzywa z dressingiem ogrodowym

Zakaski
Parfait z tososia z musem chrzanowym i kawiorem
Fileciki z kurczaka przektadane ananasem
Satatka z pieczonym burakiem, kozim serem i stodka marchewka
Vol au vent z kolorowymi pastami
Rostbef zawijany z rucolg i serem ricotta
Tatar z matiasa na razowym pieczywie z kaparami i oliwkami
Pieczywo i masto

Deser
Deser Pavlova z marynowang gruszka i $wiezymi owocami

Napoje
Kawa i herbata b/o
Woda mineralna i sok owocowy b/o

KOSZT 280Zt

OPEN BAR - OD 120Zt/0S (WODKA, WINO, PIWO)
DJ-OD3TYS.

WWW.HOTELAZYL.WROCLAW.PL



KONTAKT

DZIAL SPRZEDAZY
| ORGANIZACII IMPREZ

Daria Nowik

daria.nowik@hotelazyl.pl
+48 695 103 012




