
ŚWIĄTECZNE
SPOTKANIA
FIRMOWE 

AZYL
 Hotel & Restauracja & Grill

WIGILIE FIRMOWE • CHRISTMAS PARTY •
ZIMOWE EVENTY PLENEROWE



Koniec roku to czas
podsumowań, podziękowań 

i wspólnego świętowania. 

W Azylu stworzymy dla Was
spotkanie, które pozwoli

zespołowi na chwilę zostawić
codzienność za drzwiami i po
prostu dobrze spędzić razem

czas.

Od eleganckiej kolacji przy
świątecznym stole, przez

wieczorne Christmas Party, aż
po klimatyczny jarmark 
w zimowym ogrodzie.

ŚWIĘTA SĄ NAJLEPSZĄ
OKAZJĄ, ŻEBY

CELEBROWAĆ TO, CO
UDAŁO SIĘ OSIĄGNĄĆ

RAZEM.



Elegancka i swobodna kolacja
w tradycyjnej, świątecznej atmosferze.

WYBIERZ ATMOSFERĘ 
SWOJEGO SPOTKANIA

W Azylu przygotujemy scenariusz
dopasowany do charakteru Twojej firmy,

liczby gości i oczekiwanego poziomu swobody.

KLASYCZNA WIGILIA W AZYLU

II.
PRZYJĘCIE

ŚWIĄTECZNE

Wieczór, który płynnie
przechodzi od uroczystej kolacji

do tańca.

III.
ŚWIĄTECZNY JARMARK

 W OGRODZIE

Nieszablonowe wydarzenie
inspirowane

atmosferą europejskich
jarmarków bożonarodzeniowych.

Zajmiemy się oprawą, menu i szczegółami,
aby Wasz zespół mógł skupić się

na wspólnym świętowaniu.

I.



STRONA 3 Z
7

Eleganckie i swobodne spotkanie wigilijne 

w tradycyjnej, świątecznej atmosferze. To

propozycja dla firm, które chcą połączyć uroczystą

kolację z podziękowaniami dla pracowników

 i czasem na swobodną rozmowę.

FORMA SPOTKANIA:

uroczysta kolacja przy odświętnie udekorowanych stołach

powitanie Gości grzańcem alkoholowym lub

bezalkoholowym

możliwość podzielenia się opłatkiem

świąteczna muzyka w tle

czas na wręczenie prezentów, nagród lub podsumowanie

roku

PRZYKŁADOWE MENU:

Welcome drink:
Korzenny grzaniec świąteczny

Przystawka:
Pasztet tradycyjny na grzance z żurawiną

Zupa:
Barszcz czerwony wigilijny z uszkami

Dania główne serwowane na półmiskach:
Ryba na warzywach korzennych

Dodatki:
Ziemniaki z solą morską i rozmarynem

Bukiet surówek

Bufet ciepły i napoje:
Woda mineralna

Soki owocowe

Kawa i herbata

KLASYCZNA
WIGILIA

W AZYLU

150 zł / os
4 godziny 



Firmowe przyjęcie świąteczne 

w nowoczesnym, wieczorowym

stylu. Świąteczna część spotkania

płynnie przechodzi 

w przyjęcie taneczne z DJ-em,

barem i dodatkowymi atrakcjami.

PRZYJĘCIE
ŚWIĄTECZNE

powitanie Gości świątecznym koktajlem

elegancka kolacja lub bogaty bufet

przemówienie i podsumowanie roku

przyjęcie taneczne prowadzone przez DJ-a

świąteczne konkursy i gry integracyjne

bar z alkoholowymi i bezalkoholowymi

koktajlami

Welcome drink:
Wino musujące półwytrawne

Dania główne:
Dorsz na warzywach korzennych

Pierogi z kapustą i grzybami

Dodatki:
Ziemniaki opiekane

Kluski śląskie

Bukiet surówek

FORMA SPOTKANIA:

PRZYKŁADOWE MENU:

Zakąski:
Półmiski mięs z Azylowej Wędzarni

 Smalec

 Tortille z kurczakiem

 Tradycyjna sałatka jarzynowa

 Sery regionalne / powidła azylowe

 Pasztet tradycyjny na grzance z żurawiną

 Carpaccio z buraka / rukola / słonecznik / ser

kozi / balsamico

 Ogórki kiszone

 Pieczywo i masło

Dania ciepłe:
Barszcz czerwony z pasztecikiem z mięsem

 Strogonow

Napoje:

Kawa i herbata

 Soki owocowe

 Woda mineralna

260 zł / os
6-8 godzin



STREFA GRZANEGO
WINA

ŚWIĄTECZNY
JARMARK

W OGRODZIE

Nieszablonowe firmowe spotkanie wigilijne

inspirowane atmosferą europejskich

jarmarków bożonarodzeniowych. Spotkanie

odbywa się w zaaranżowanym ogrodzie

Hotelu Azyl.

Zamiast klasycznej kolacji goście

swobodnie przemieszczają się między

świątecznymi stoiskami z jedzeniem 

i napojami. W altanie ustawione są

stoliki koktajlowe, miejsca siedzące 

i główne stacje z jedzeniem.
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STREFA 
LIVE COOKING

FORMA SPOTKANIA:

wycena indywidualna 

swobodna formuła spotkania inspirowana europejskimi

jarmarkami bożonarodzeniowymi

kilka tematycznych stref gastronomicznych zamiast tradycyjnej

kolacji przy stole

dania z kociołków, live cooking i świąteczny stół zimny

strefa zimowych napojów i słodkości

altana lub restauracja letnia jako główna przestrzeń spotkania 

      z miejscami siedzącymi

beczki i stoły koktajlowe

świątecznie zaaranżowany ogród – iluminacje,

choinki, girlandy i naturalne dekoracje

muzyka tworząca klimat wydarzenia

możliwość wzbogacenia spotkania o ognisko,

pieczenie pianek, warsztaty, muzykę na żywo

lub inne atrakcje integracyjne

przestrzeń na firmowe podsumowanie roku,

podziękowania dla pracowników lub wręczenie

prezentów

przestrzeń do zdjęć

PRZYKŁADOWE MENU:

grzane wino czerwone

grzane wino białe

bezalkoholowy poncz

gorąca czekolada

zimowa herbata

aromatyczny bigos 

       z pieczywem

strogonow

barszcz czerwony

podawany 

       w kubeczkach

kiełbasy z Azylowej

wędzarni

grillowane oscypki 

       z żurawiną

pierogi z kapustą 

       i grzybami

pieczone ziemniaki 

       z dodatkami

zapiekanki na

rustykalnym pieczywie

mięsa i kiełbasy 

      z Azylowej wędzarni

pasztet domowy z żurawiną

pieczony schab ze śliwką

sery dojrzewające z

konfiturami

smalec z jabłkiem 

       i majerankiem

ogórki kiszone i 

       marynowane grzyby

STREFA 
GRZANEGO WINA

STREFA
 DAŃ KUCHNI

ŚWIĄTECZNY
 STÓŁ ZIMNY

Zdjęcia poglądowe wygenerowane w AI 



STREFA GRZANEGO
WINA
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UZUPEŁNIJCIE 
SWOJĄ IMPREZĘ

Proponujemy Państwu stół pełen świeżych 

i smacznych swojskich wyrobów najwyższej jakości, 

które  doskonale  sprawdzą  się  na  przyjęciu. 

Mięsa  wędzone  są z naszej wędzarni,  dzięki 

czemu mają Państwo pewność najwyższego 

standardu  i wyśmienitego smaku.Na stole wiejskim 

między innymi  znajdą  Państwo: wędzone  ryby,

wędzonego  łososia, pstrągi z nadzieniem ziołowym,

wędzone mięsa, wędzony  boczek,  polędwiczkę,

szynkę, udziec, kiełbasę  polską  własnej  roboty,

kaszankę, pasztet  własnej  roboty, Swojskie  dodatki-

smalec  własnej  roboty,ogórki kiszone, pajdy

swojskiego chleba

STÓŁ WIEJSKI OD 2500 ZŁ 

STÓŁ WIEJSKI WEGETARIAŃSKI
OD 2500 ZŁ

Wegetariańska odsłona tradycyjnego stołu

wiejskiego cieszy się coraz większą popularnością.

To propozycja dla osób, które chcą zaskoczyć

swoich Gości czymś wyjątkowym i jednocześnie

zadbać o różnorodność weselnego menu.

Przygotujemy dla Was oryginalny stół

wegetariański, pełen smaku, kolorowych warzyw,

aromatycznych dodatków i różnorodnych

przekąsek. Jego kompozycję możemy dopasować

do indywidualnych preferencji,tworząc propozycję

idealnie wpisującą się w charakter Waszego

przyjęcia.Kolorowo,różnorodnie, przede wszystkim

pysznie.

PŁONĄCY UDZIEC  40 ZŁ / OS

Płonący udziec serwowany przez Szefa Kuchni

To jest to,co dzieci lubią najbardziej. Ale nie tylko

… Nasz kącik umili czas Wszystkim Gościom i na 

pewno  pozytywnie  ich  zaskoczy. W ofercie:

cupcakes, cakepops, cakesicles, desery w

kieliszkach, beziki, mini pavlove, makaroniki,

mini tartaletki, eklerki, ptysie, szarlotki i serniczki.

Istnieje  możliwość  przygotowania  candy  baru

nawiązującego do wybranego motywu Państwa 

kolorystycznego.

CANDY BAR OD 2000 ZŁ

ZIMOWA SPIŻARNIA  OD 3000 ZŁ

Stół pełen rozgrzewających, domowych smaków,

przygotowany z myślą o zimowych przyjęciach.

Aromatyczne dania serwowane na ciepło prosto 

z kociołków, specjały z Azylowej Wędzarni, domowe

przetwory, sery i rustykalne dodatki tworzą

wyjątkową ucztę, do której goście mogą wracać

przez cały wieczór.

BAR Z PONCZEM ZIMOWYM 800 ZŁ

Rozgrzewający, aromatyczny poncz serwowany 

w efektownej fontannie to wyjątkowy dodatek, który

tworzy zimowy klimat i zachęca gości do wspólnego

celebrowania. Pięknie prezentuje się w aranżacji i od

pierwszych chwil wprowadza przytulną, zimową

atmosferę. 

Zdjęcia poglądowe wygenerowane w AI 



STREFA GRZANEGO
WINA
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UZUPEŁNIJCIE 
SWOJĄ IMPREZĘ O

WYJĄTKOWE ATRAKCJE

ZIMOWE PALENISKO OD 1500 ZŁ

FOTOBUDKA OD 2000 ZŁ

FOTOBUDKA 360 OD 2000 ZŁ

FOTOBUS OD 4000 ZŁ

GLAMBOT OD 6000 ZŁ

USŁUGA BARMAŃSKA OD 5000 ZŁ

FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI 650 ZŁ

SUSHI SHOW OD 3500 ZŁ

KASYNO EVENTOWE OD 2000 ZŁ

KARAOKE OD 1500 ZŁ

BILARD OD 1500 ZŁ

AUTOMAT RETRO OD 1500 ZŁ

STREFA GIER OD 2500 ZŁ

STANOWISKO VR OD 3000 ZŁ



www.hotelazyl.wroclaw.pl

daria.rynkowska@hotelazyl.pl

+48 695 103 012

POZOSTAŃMY

W KONTAKCIE

55-080 Kąty Wrocławskie

imprezy@hotelazyl.pl

AZYL Hotel & Restauracja & Grill
ul. Popiełuszki 26

55-080 Kąty Wrocławskie

ZAPRASZAMY DO OBSERWOWANIA 
NASZYCH PROFILI W MEDIACH SPOŁECZNOŚCIOWYCH

PRZEDSTAWIONA OFERTA MA CHARAKTER INFORMACYJNY.
WSTĘPNA REZERWACJA TERMINU ORAZ WSZYSTKIE DOKONANE USTALENIA POZOSTAJĄ WAŻNE
PRZEZ 7 DNI. PO UPŁYWIE TEGO OKRESU, JEŚLI NIE ZOSTANIE PODPISANA UMOWA, REZERWACJA

WYGASA, A TERMIN ZOSTAJE PONOWNIE UDOSTĘPNIONY DO SPRZEDAŻY.
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